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LE ZITELLE PER LA SOSTENIBILITA

La sostenibilita & da sempre uno dei nostri impegni e nella nostra quotidianita ci
sforziamo di mettere in atto procedure produttive, scelte, abitudini o piccoli gesti,
per contribuire ad un mondo pid sostenibile.

Lo facciamo anche per proteggere la qualita della nostra vita, dal momento che noi
in questo ambiente ¢i viviamo!

| nostri vigneti si trovano per lo pid in alta collina e sono gestiti privilegiando la
biodiversita e la sostenibilita, al fine di preservare l'equilibrio tra le colture, i
boschi, la flora e la fauna locale.

Durante la stagione estiva, ad esempio, gestiamo lo sfalcio in modo di lasciare
sempre delle zone in cui l'erba rimane piu alta per permettere alle varie specie di
fiorire completamente fino a disperdere i loro semi per non rischiare di estinguersi.
Questa pratica permette garantisce anche alle api la possibilita di trovare sempre
fiori a loro disposizione.

La maggior parte dei vigneti & circondato da boschi, che rappresentano un polmone
molto importante per preservare le specie di piante, insetti e animali tipicamente
presenti in questo ambiente.

&
“7“Progetto EnoBee - Api in Vigna

T ¥ -;..'.-|.. n
_,'.:' J e =t f'

Proprio per testare la sostenibilita della nostra viticoltura, dal 2022 aderiamo al
progetto Enobee - Api in Vigna ospitando alcune famiglie di api mellifere, che ormai
fanno parte della nostra famiglia: la loro operosita & contagiosa, e il loro ronzio é
parte integrante della nostra quotidianita: ¢i fanno compagnia!l

Il nostro impegno nell'applicare pratiche agronomiche sostenibili assieme al
mantenimento di un ecosistema equilibrato e wvario, consentono a questi
straordinari insetti di prosperare in armonia.

Da queste preziose api, tteniamo poi il Miele Le Zitelle, nelle essenze millefiori,
acacia e castagno, che proponiamo a colazione in agriturismo e in vendita anche
nello shop online.

@ Composta di frutta
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Da sempre produciamo in casa le composte di frutta e dal 2022 partecipiamo al
progetto regionale delle Piccole Produzioni Locali (PPL) che ci permette di
somministrare e vendere agli ospiti dell’agriturismo i nostri prodotti.

Lavoriamo frutta proveniente esclusivamente di alberi che si trovano all'interno
delle nostre proprieta.

Non si tratta si produzioni intensive ma di alberi da frutta (fichi, meli, peri,
albicocchi, ciliegi, peschi) in numero variabile e molto esiguo, che non vengono
trattati in alcun modo.

Ci limitiamo a raccogliere i loro frutti e a produrre pochi vasetti di composte che
utilizziamo soprattutto per le colazioni dei nostri ospiti. Cid significa che, se per
qualche ragione un anno gli alberi non producono un certo tipo di frutta, come ad
esempio pud accadere se piove molto durante il periodo della fioritura, quell’anno
non ci sara la composta di quella frutta.

E' tutto molto semplice.

a KmoO

Per le colazioni, le merende e gli aperitivi dei nostri ospiti, utilizziamo il pid
possibile prodotti a km0, provenienti direttamente dai nostri terreni, dal nostro
orto o da piccole aziende agricole locali con cui collaboriamo: composte di frutta,
miele, verdure di stagione, formaggi, burro, uova, salame e sopressa...

Per questo la colazione a Le Zitelle di Ron, ma anche |"Aperitivo delle Zitelle, sono
esperienze sempre nuove, combinazioni mai uguali di sapori semplici e prodotti del
luogo selezionati ogni giorno in base alla stagione e alla disponibilita del momento.
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_ﬁPlastic Free

Il nostro impegno per l'ambiente passa anche attraverso l'utilizze di materiali
riciclabili, e cosi, da qualche anno abbiame rinunciato alla plastica sia nei Vanity Set
forniti nelle camere, per cui abbiamo selezionato prodotti fatti completamente di
materiali riciclabili, sia per le bevande presenti nel frigo bar, per cui prediligiamo le
bottiglie di vetro riciclabili. In tutte le nostre scelte, prima ancora del costo, viene
presa in considerazione la sostenibilita dei materiali.
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Ricarica auto e

Nel parcheggio delle Zitelle ¢'2 un posto sempre riservato a chi arriva con ["auto
elettrica ed ha la necessita di ricaricarla.

Certo, per noi questa non & una novita: | nostri ospiti affezionati sanno che da noi
questo servizio c'é da diversi anni ..ed & sempre gratuito!



